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ApparaD de cuisson dlectrique ^ r6flecteur. 

L'appareil -de cuisson comporte une enceinte (1) pour- 
vue h sa partie sup^rieure d'un support (2) pour les aln 
nTents-6 cuire (3), un 6i6ment chauffant 6lBctrique (4) dis- 
pose dans I'enceinte (1) sous ledK suppcrt (2), I'enceirrte 
(1) renfermanl 6galen)Bnt un r6flecteur m6taDique (5) p!ac6 
sous r6l6frjBnt chauffant 6lectrique (4). Le r6fiecteur m6tat- 
lique (5, 12) est en contact avec de I'eau (6) et de pr6f6- 
rence tiotte dans ceOe-cl 

Utflisation notamment pour am^Horer le rendement ther- 
nvque et pour ^viter remission de fumees de cuisson dfea- 
greables. 
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La pr^sente invention conceme un &pps.rell de 
cuisson du genre barbecue, comportant une enceinte 
pourvue ^ sa partie sup^rieure d'un support pour les 
aliments ^ cuire , un §16inent chauffant, tel qu'une 
r6sistanGe 6Lectrique, 6tant dispos§ sous le support 
pr§cit6. 

Le support pour Xes ailments i culre ou k 
oriller peut §tre une grille ou xin plateau m6tallique. 

Dans certains apparells connus le fond de 
1 * enceinte coxnprend un plateau qui collecte les jus de 
cuisson <iui s'^coulent des aliments en cours de cuisson. 

Lorsque ce plateau est cl une distance 
suffisante de 1 ' ^l^ment chauffant, ce plateau reste & une 
temperature relativement mod^r^e, de sorte qu'on 6vite la 
carbonisation des jus de cuisson tombant sur ce plateau - 
ainsi que 1* Mission d'une fum^e d&sagr§able» 

Toutefols, cette disposition pour ^tre efflcace 
entralne un encombrement en hauteur relativement 
important de I'appareil. 

De plus, dans un tel appareil, seul le 
rayonnement calorifique de l*eiement chauffant qui est 
^mis vers le b.aut est efflcace, de sorte que les 
ddperditions de chaleur vers le bas cozistituent un 
•gasplllage d ' fenergie , 

On a rem6di6 ^ cet inconvenient dans d'autres 
appareils de cuisson, en plat^aint h une certaixie dista.r-ce 
sous I'eidment cbauffant, un r^flecteur mfetallique qui 
renvoie le rayonnement calorifique vers le baut, c'est-^- 
dire vers les aliments k grlller. 

Toutef ols , ce r^f lecteur collecte 6galement les 
Jus de cuisson qui se carbonlsent k son contact en 
emettant une fum§e nausdabonde. De plus, cette 
carbonisation des jus- de cuisson rend le r6flecteur 
dif f icilement nettoyable et altera rapidement son pouvoir 
r ef ISchissant . 
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Dans d'autres appareils de cuisson conkus , 
1' enceinte renferme une certaine quantity d'eau qui 
permet de refroidir les jus de cuisson, d'^viter 
1' Emission de fumfees d4sagr6ables et de faciliter le 
nettoyage de 1 ' enceinte . / 

Cependant, dans ces appareils subsiste le 
probl^me de la d^perdition de la chaleur vers le bas. 

Le but de la pr6sente invention est de rem6dier 
aux inconv^nients des realisations connues , en errant un 
appareil de cuisson qui 6vite 1 ' Emission de fuia^e 
d6sagr6able, limite les d^perditions de chaleur et dont 
le nettoyage est facile* 

L' appareil de cuisson vis^ par 1' invention 
comporte une enceinte pourvue k sa partie sup^rieure d'un 
support pour les aliments 4 cuire, un 616ment cbauffant 
61ectrique dispose dans 1* enceinte sous ledit support, 
1 ' enceinte renf ermant ^galement tin r^f lecteur m^talliQue 
plac6 sous l*§16iDent chauffant 61ectrique- 

Suivant 1' invention, cet appareil de cuisson 
est caract§ris§ en ce que ledit r§f lecteur m^tallique est 
en contact avec de I'eau. 

Le r^flecteur s'^tendant sous l'616inent 
chauffant ^vite les d^perditions de chaleur vers le bas, 
ce qui permet une cuisson rapide des aliments. 

Etant donn^ que le r^flecteur est en contact 
avec de I'eau, il est refroidi par celle-ci. Ainsi, les 
jus de cuisson tombant sur le r6f lecteur sont 6galement 
refroidis par ce dernier, de sorte qu'ils res tent 
fluides, sans engendrer 1' Emission de fum^es 
ddsagrdables . 

Par ailleurs, du fait que les jus de. cuisson 
restent fluides, le nettoyage du r^flecteur est ais6 et 
celui-ci conserve son pouvoir r^f l^chissant apres une 
longue dur6e d 'utilisation. 

Selon une version pr6f6r6e de 1 • invention le 
reflecteur m^tallique est libre par rapport aux parois de 
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1' enceinte et est confomfe pour pouvoir flotter dans 
I'eau contenue dans 1" enceinte. 

Le fait <iue le r^flecteur flotte dans I'eau 
pr6sente plusieurs avantages techniques : 

d'une part, cette flottaison penaet au 
r^flecteur d'etre en contact avec I'eau suivant une 
grande surface, ce qui assure un ref roidissement optimal 
de ce r^flecteur, 

d' autre part, le fait que le r^flecteur flotte 
librexnent dans I'eau permet de I'enlever facilexnent de 
1' enceinte, notaiment pour le nettoyer. 

En outre, la distance entre le r^flecteur et 
I'^l^ment cliauffant peut §tre r6gl6e facilement 
siiaplement en ajustant le niveau de I'eau dans 
1 • enceinte . 

De plus, 6tant donn§ que le r^flecteur est 
eff icacejnent refroidi par I'eau, il peut Stre rapproch^ 
assez pr^s de 1' Element cliauffant, sans risque' de 
carbonisation des graisses de cuisson, ce qui permet de 
r^duire les dur^es de cuisson. 

D'autres particularitds et avantages de 
1' invention apparaltront encore dans la description ci- 
apr^s 

* Aux dessins annexes donnas k titre d'exemples 

non limitatifs : 

— la figure 1 est une vue en coupe; 
longitudinale d'une premiere version d'un appareil de 
cuisson selon 1' invention, 

" la figure 2 est une vue en coupe suivant le 
plan II-Xl de la figure 1, 

- la figure 3 est une vue en coupe d'une 
seconde version d'un appareil de cuisson selon 

1 ' invention , 

~ la figure 4 est une vue en coupe selon le 
plan IV- xy de la figure 3. 
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Dans la realisation des figures 1 et 2, 
I'appareil de cuisson du type barbecue comporte une 
^ enceinte parall^l^pip^diciue 1 pourvue k sa partie 
' sup^rieure d»un support 2 tel qu'une ^ille ou plateau 
pour les aliments k cuire 3. A 1 ' int^rieur de 1' enceinte 
1 est disposfe im 616ment chauffant 61ectrique 4 
s • etendant sous le support 2 . 

Get element chauffeuit 4 peut §tre constitu§ par 
une ou plusieurs resistances de chauffage du type blind6. 

L.' enceinte 1 renferme 6galement un rfeflecteur 
m^tallique 5 <iui est plac6 sous I'^l^ment chauffant 
eiectrique 4. 

Conf ormfeiiient 4 1 ■ invention , le r6f lecteur 
m^tallique 5 est en contact avec de l/eau 6. 

Dans 1* example represents, le r6flecteur 
metallique 5 est libre par rapport k la paroi latSrale 7 
et le fond 8. II est conform^ pour pouvoir flotter dans 
I'eau 6 contenue dans 1" enceinte 1. 

On voit notamment ^ la figure 2 que le 
2r6flecteur mfetallique 5 s'Stend sur sensiblement toute la 
longueur et la largeur de 1' enceinte 1. 

Par ailleiirs, ce rdflecteur mStallique 5 est 
une plaque m^tallique dont le bord p6riph6rique 9 est 
relev^ vers le haut, pour assurer la flottaison de ce ' 
rSflecteur. 

En outre ^ la surface 10 de la plaque 5 exposSe 
au rayonnement de I'^l^ment chauffant 4 est concave. 
Cette disposition pejnnet k la fois d' assurer une bonne 
flottaison dans I'eau 6 et de renvoyer le rayonnement 
calorif ique vers le centre de la gjrille 2 oil se trouve 
1' aliment 3 k griller. 

Le rSflecteur 5 est de preference en aluminixim 
dont la surface 10 adjacente k 1' element chauffant 4 a 
ete polie pour lui donner un bon pouvoir rSf ISciiissant • 

he fond 11 du rSflecteur 5 est plat pour lui 
assurer tine bonne assise au fond 8 de 1* enceinte 1, en 
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1' absence d'eau, c'est-a-dire lorsque I'appareil n'est 
pas en service. 

Dens I'esLemple des figures 3 et 4 , le 
r^flecteur 12 est constitu6 par deux feuilles m^t&iliques 
13, 14, par exemple en aluminium , relives su.ivant leurs 
bords ext6rieures 13a, 14a et d6finissant entre elles un 
espace d'air fermd 15. Ce vol\me d'air assure ainsi une 
bonne flottaison an r^flecteur 12 ainsi . cons titu§ . 

' La liaison entre les bords ext^rieurs 13a et 
14a des feuilles m6talliques 13, 14 peut §t.re r§alis§e 
par tout moyen appropri^ tel que collage, soudage, 
rivetage, agrafage, pliage , etc. Les feuilles m§talliques 
13, 14 peuvent etre minces. On peut &, cet effet utiliser 
les feuilles d'emballage classiques en aluminiim. Une 
structure de support en mat6riau l§ger peut 
6ventuelleznent ^tre introduite entre les deux feuilles 
13, 14 pour maintenir la forme de 1" espace d'air 15. 

Pour utiliser I'appareil de cuisson que I'on 
vient de d^crire, il suffit de verser une certaine 
quantity d ' eau 6 k I'int^rieur de 1' enceinte 1 pour 
assurer la flottaison du r6f lecteur 5 ou 12 . 

Apr4s la mise en route du chauff age de 
I'appareil, 1' Element chauff ant 4 dmet un rayonnement 
calorif ique ^ la f ois vers 1 • 614ment ^ cuire 3 et le 
r6flecteur 5 ou 12. 

La surface ext^rieure r^f Idchissante du 
reflecteur 5 ou 12 renvoie le rayonnement calorifique 
vers 1 ' aliment 3 , ce qui permet une cuisson ou un 
grillage rapide de cet aliment. Lors de la cuisson de cet 
aliment, les graisses de cuisson tombent sur le 
reflecteur 5 ou 12. 

Etant donn^ que ce rdflecteur est en contact 
avec 1 • eau 6, sa surface expos^e au rayozmement 
calorifique reste relativement froide. 

De ce fait, les graisses de cuisson qui tombent 
sur le rdflecteur restent k I'fetat liquide et ne 
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s'eaflanunent pas. Toute Emission de fuin4es naus6aboades 
est £insi 6vit§e, 

En fin de cuisson, le r^flecteur 5 ou 12 peut 
itre retire de 1* enceinte 1 pour gtre nettoye. Pour 
faciliter 1' extraction du r6flecteur. 1 ' felfement chauffaat 
4 est avantageusement fix6 de fa^on articul6e i la paroi 
laterals 7 de 1' enceinte, pour pouvoir Stre relev6 vers 
le haut. 

Le nettoyage du r6flecteur 5 o 12 est rendu 
ais6 du fait que les graisses de cuisson n'ont pas 6t6 
carbonis^es a sa surface. 

De ce fait, il n'est pas nfecessaire d'utiliser 
un tampon abrasif pour enlever les graisses et <iui aurait 
pour ef f et de rayer la surface et rfeduire aiasi son 
pouvoir r^fl^chissant. 

Par ailleurs, grSce 6 1 'utilisation d'un 
r6flecteur flottant dans de I'eau, done refroidi par 
cette eau, celui-ci peut Stre plac6 tr^s pr4s de 
l'614inent chauffant, sans risque de carbonisation des 
graisses, ce ciui permet de mieusc ooncentrer la chaleur 
vers l'616inent & cuire et aailiorer ainsi le rendement 
thermique de 1 • appareil . 

Bien entendu, 1' invention n'est pas limit6e aux 
<iue 1 • on vient de d^crire et on 
peut apporter ^ ceux-ci de nombreuses modifications sans 
. sortir du cadre de 1' invention. 

Ainsi, le rdflecteur peut presenter toute autre 
forme ou disposition pour assurer sa f lottaison dans 
I'eau. 

Par ailleurs, ce r^flecteur peut etre eonpu 
d'une mani^re §conomique , k partir d'une feuille 
d' aluminium Ifeg&re, pour pouvoir etre jet6e apres une ou 
plxisieurs utilisations. 
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?^.EVENDXCATIONS 

1. ^^ppareil de cuisson comportant line enceinte 
(1) pourvue k sa partie sup^irieure d'un support (2) pour 
les aliments i cuire (3), un ^l^ment chauffant electrique 
(4) dispose dans 1" enceinte (1) sous ledit support (2), 
1* enceinte (1) renferaant §galement un rdflecteur 
in^tallique {5, 12) plac6 sous 1 • §16nent chauffant 
Electrique (4) , caract6ris6 eu ce que ledit r6flecteur 
m^tallique (5, 12) est en contact avec de .1 ' eau (6)» 

2. Appareil de cuisson conforme d la 
revendication 1, caract6ris§ en ce que le rdflecteur 
in§tallique (5, 12) est libre par rapport aux parois (7, 
8) de 1' enceinte et est confora^ pour pouvoir flotter 
dans 1 ' eau ( 6 ) contenue dans 1 * enceinte . 

3- Appareil de cuisson conforme k la 
revendication 2, caractEris6 en ce que le r^flectexir 
m^taliique (5, 12) s * §tend sur sensiblement toute la 
longueur et la largeur de 1 * enceinte (1). 

4. Appareil de cuisson conforme k l*une des 
revendications 2 ou 3, caractferis^ en ce cjue ledit 
r^flecteur m^tallique (5) est une plaque mfetalligue dont 
le bord p^riph^rique (9) est relevE vers le haut. 

5. Appareil de cuisson conforme k la 
revendication 4, caracterisE en ce que la surface (10) de 
la plaque ezpos^e au rayonnement de 1' Element chauffant 
(4) est concave. 

6 • Appareil de cuisson conforme k 1 • une des 
revendications 1 k 3, caract^ris6 en ce que le r^flecteur 
(12) est constituE par deux feuilles m^talliques (13, 14) 
relives suivant leurs bords extdrieurs (13a^ 14a) et 
d^finissent entre elles un espace d'air ferxn6. 
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